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Culinair
Combineren met “zachte” gerechten: zwezerik,
blanquette de veau of sappig gevogelte (Bresse-
kip, parelhoen). Ook op de huid gebakken vis en
creaties met pompoen.

Druif/Druiven
100% Pinot Noir.

Bruikbaar
2024

Houdbaar
2027

Alcohol percentage
13,5%

Inhoud
0,75

Saurus
Pinot Noir 2023
Patagonia

Kleur
Helder / transparant aalbesrood.

Neus
Fijne, delicate neus. Hoe kan het ook anders bij
een mono-cépage Pinot Noir; dé druif voor
elegante wijnen! Rode bessen en gestoofde
framboosjes en heel voorzichtig komt de
houtrijping om de hoek kijken. De invloed is gering,
maar wel waarneembaar. Fractie houtteer en
roostertonen.

Smaak
Super-elegante aanzet, zo subtiel in de mond
proeven we het niet vaak... Toch beschikt de wijn
over ruim voldoende rijpheid en vulling. Maar het
blijft allemaal zo fraai verfijnd, teder en voorzichtig.
Goed gedoseerde zuren en heerlijk krokante, maar
rijpe tannines. Heel erg smakelijk!

Bodem
Kalkrijke bodem en een klimaat met koele nachten
en warme dagen. Ideale omstandigheden voor de
productie van kwaliteitswijnen met de juiste
frisheid.

Vinificatie
Handmatige geplukte en geselecteerde druiven.
Koude inweking gedurende drie dagen, gisting
gedurende acht dagen en de most/jonge wijn
blijft gedurende vijf (!) dagen in contact met het
vaste materiaal. Appelmelkzuren gisting voor 100%
op staal. Rijping op gebruikt eikenhout
(combinatie van Frans en Amerikaans eiken) en
op roestvrij staal (70%). Klaring met verse
eiwitten!


